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ノロウイルス検査受託開始のお知らせ 

 この度弊社では、ノロウイルス検出試験におきまして、リアルタイムPCR法での食品・食材検査
の受託を開始させていただくことになりましたので、ご案内申し上げます。 

 ノロウイルスの検査方法には、大きく分けて電子顕微鏡検査、抗原検査、遺伝子検査があり、後
者になるほど検出感度が高くなります。食品中の少ないノロウイルスを検出する必要があるため、
検査には、より高い検出感度が要求されます。また、厚生労働省の通知法（平成19年5月14日食
安監発第0514004号）にはRT-PCR法、リアルタイムPCR法の遺伝子法が収載されています。 

平成27年12月7日（月）検査受付分より 

■検査案内 

■ノロウイルスの検査方法 

■ノロウイルスの特徴 

 「感染性胃腸炎」や「食中毒」の原因となるウイルスで、経口感染し、嘔吐、下痢、腹痛などの症状
を起こします。冬季に流行し、流行期には毎月1000人を超える患者数が報告されています。ワクチ
ンがないため手洗いや食品の十分な加熱などの予防が大切です。 

■検査受託開始日 

ご不明な点がございましたら、担当事業所までお問い合わせください。 

■検査項目 

ノロウイルス検出試験 リアルタイムPCR法 

http://www.let-toyokankyo.com/

